
A la table du Cueilleur de Champignons… 
 

Vendredi 3, samedi 4 et dimanche 5 octobre 2025 

Pour commencer, les grignotages : 
Croquettes de risotto aux champignons 

      Pâté de campagne maison et pickles de champignons, 
pain à la persillade                                                                                                                                                     

Tempura de champignons et d’herbes aromatiques 

 

Puis les entrées : 

« Chicken soup » aux sparassis crépus   
 

Tarte fine et croustillante aux champignons rosés et fromage 
frais, une râpée de truffe d’automne Tuber « uncinatum »  

 

Papeton de cèpe et copeaux de jambon patta negra 

   
Le Plat : 

Lazagnes très gourmandes avec tous les champignons 

 d’une cueillette d’octobre  

 
Le fromage sélectionné et affiné d’Elsa, fromagère à Cucuron  

 
Tarte fine aux pommes, miel et romarin   

  
Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 

Notre sélection de vins du Lubéron 
Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 

 
Prix : 80 euros tout compris  

 


