U la talite du Vacarcies. . .

Vendredi 22, samedi 23 et dimanche 24 aout 2025
Pour commencer, quelques grignotages :

Toasts au beurre anisé et copeaux de poutargue
Tartelettes de courgettes, amandes et miel

Sablé parmesan et fromage frais a 1’ail et fines herbes
[
Puis les entrées :
Une gourmande soupe au pistou servie froide

Un traditionnel paté en croute aux saveurs provencales

Pressé de tomates et aubergines a I’origan, brousse du Ventoux
[ s,
Le plat :

Daurade de Méditerranée en croiite dorée, beurre blanc au Pastis

Tian de pommes de terre, tomates et fenouil
=
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagére a Cucuron
=
Et pour finir :
Glace au popcorn, caramel au beurre salé
Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison

Notre sélection de vins du Luberon
Eau systéeme Cryo plate et pétillante, café et tisane

80 euros tout compris



