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ASSIETTE FROMAGÈRE

Le Petit Marcel Olives et Thym des collines du Ventoux
La Forma affinée au vin de Rasteau du domaine de Beaurenard

Le Trou du Cru en robe de pain d’épices
AOC Châteauneuf du Pape Blanc, Domaine de la Solitude 2021

 DESSERTS

Petit baba cacaoté et punché dans un sirop relevé d’alcool de cerise
Marmelade de cerises de Cucuron

Chantilly chocolatée

j j j
Ganache acidulée au poivron rouge d’été  I  Crumble d’avoine caramélisée

j j j
Sable cacaoté  I  Nuage de fine de la Nerthe  I  Galets de groseilles 

Sédum  I  Sarments chocolatés
AOC Châteauneuf du Pape Rouge, Château La Nerthe 2017

CAFÉ

3 AMUSES-BOUCHES

Loup en royale et en brandade douce pour farcir de petites pâtes, 
saucées d’une soupe de poissons de roche 
pêchés par Guy, marin pêcheur à Marseille

 Rouille douce

j j j
Bouchée de ceviche de rouget à l’ail noir légèrement acidulé, 

fruit rouge et cébettes

j j j
Langoustine en remoulade de carapace  I  Cueillette sauvage

AOC Châteauneuf du Pape Blanc, Domaine Beaurenard “Boisrenard” 2019

ENTRÉE

Soupe au pistou sur son eau de tomates
AOC Châteauneuf du Pape Blanc, “Château La Nerthe” 2020

POISSON

Truite au beurre rouge “Grenache/Syrah”  I  Strates végétales  
“4 terroirs Châteauneuvois”

AOC Châteauneuf du Pape Rouge, Domaine de la Solitude “Barberini” 2018

VIANDE

Poitrine de canette rôtie, la cuisse confite et crousti-fondante
Le cou farci au foie gras, sauce brillante 

Figue rôtie et petite aubergine en appétit
AOC Châteauneuf du Pape Rouge, Domaine Beaurenard “Boisrenard” 2015

APÉRITIF

Pétillant de Saint-Péray, les bulles d‘Alain


